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Wir sind ein Traditionsbetrieb in
Familienhand aus Perschling und
verwohnen Sie gerne mit hausgemachten,
nach traditioneller Art verarbeiteten
Fleisch- und Wurstwaren sowie
selbstgemachten Fertigprodukten
aus der Region.

Mittwoch | Donnerstag | Freitag

8 - 13 Uhr mit Bedienung

Montag - Sonntag
Ganztags mit Selbstbedienung
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Unsere Tiere kommen von Bauern
aus dem Perschlingtal
— langjahrig vertraut und mit viel
Sorgfalt gehalten.

GCeschlachtet wird direkt bei uns
INn Perschling — so wie's schon seit
Generationen gemacht wird.

Das Ergebnis:
Eine breite Auswahl an
hausgemachten Produkten,
auf die wir besonders stolz sind.



Juhalt

(07 Schwein
072 Rind
(3 Huhn

(4% Selchware

05 Wirste

06 Wdurstel

()/ Fertigprodukte

08 Tiefkuhlknodel
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. 3 bhaten.

Bauchfleisch
Karree
Schopfbraten
Schluf3

Schulter
Schweinswanger|
Stelze

.. qum gwu’ﬁm:

Grillfackelspief3
Grillspief3 (Schwein & Rind)
Mariniertes Bauchfleisch
Marinierter Schopfbraten
Marinierte Kotelett

vom Karree, Schopf & Bauch
Marinierte Spareribs (vorgegart)
Schweinslungenbraten
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g%/w/wée/o:

Beuschel
Schweinsherz
Schweinshirn
Schweinsnierndln
Schweinsleber
Schweinszunge

(S @/o@fo’gp% -

Geschnittene Schweinsschnitzel
Gemischtes Faschiertes
Geschnittene Surschnitzel
Mariniertes Geschnetzeltes
Suppenknochen

L%@/maﬁ/umgp:

Geselchte Schweineohren
Hunde/Katzenfutter
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.. 3 baochen & bhaton.

Brustkern
Fledermause
Herzzapfen

Hinteres Ausgelostes
Huferl
Huferlschwanzel
Kavalierspitz
Kruspelspitz
Mageres Meiser|
Rieddeckel
Rindshals
Rindswangerl
Schulter
Schulterscherzel
Tafelspitz

Tafelstuck
Wadschunken (Gulaschfleisch)
Weil3es Scherzel
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.. 3 dwu'%m:

Beiried

Grillspief3 (Schwein & Rind)
Rindslungenbraten im Ganzen
Rindslungenbraten Steak
Rindslungenbratenspitzen
Rostbraten/Rib Eye Steak
T-Bone Steak

Q%/w/wém:

Rindsherz
Rindsleber
Rindslunge
Rindszunge
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. /LZ/Z die (Swp/w:

Beinfleisch
Fleischknochen
Rindermarkknochen
Schlepp

(S @m@fégp@@ -

Faschiertes Rindfleisch
Gemischtes Faschiertes
Geschnittene Rindsschnitzel

L%@/L/mﬁ/mmgp:

Hunde/Katzenfutter
Kopffleisch vom Rind
Ochsenziemer (Kauknochen)
Roher Kuttel
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.. 3 tachen.

Huhner-Suppenklein

.. 3 gp/w//m:

Huhnerfilet

Huhnerflugerl

Huhnerkeule

Huhn im Ganzen

Mariniertes Geschnetzeltes (Pute)

L%/w/wo‘m:

Huhnerleber
Huhnerherz
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Rakes aden gp@éwﬁfw
ge@efoﬁéz%:

Geselchtes Bauchfleisch
Geselchtes Fricandeau
Geselchte Nuss
Geselchtes Karree
Geselchter Lungenbraten
Geselchter Rohschinken
Geselchte Schulter
Geselchter Schopf
Geselchter Schluf3
Geselchte hintere Stelze

5 chinben & gSpeoé.-

Hausschinken
Honigkrustenschinken
Knoblauchspeck
Krauterkarree
Paprikaspeck
Pfefferspeck
Pfefferkarree
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Braunschweiger
Beskada
Champignonwurst
Dudrre im Kranz
Extrawurst

Extra im Kranz
Gartenpikant
Husarenwurst
Knoblauchwurst
Kasewurst
Krakauer

Lyoner
Pikantwurst
Polnische
Rauchwurst
Scharfe Kasewurst
Speckwurst
Tiroler

Wiener



yéﬁﬁw lihste.

Blutwurst (Stange & Kranz)
Presswurst

Rulwiivste.

Kantwurst
Haussalami

Leborkdise:

Leberkase normal
Kaseleberkase
Pikant-Kaseleberkase (scharf)
Pikantleberkase (scharf)

ge/me Z@gm wik /LZ/L 6 e
SBuwitoken, @@@@é@@@/{/ S@Uie

GZ{)M/Z(LéZ—, Fleisch - y@@e—
edelh d@@mé@@ﬁf@ Llwttern.






.. 3 gp/w%m:

Berner Wurstel
Chillikasekrainer
Grillbratwurstel

Grillkasekrainer
Wurstelmix (Berner, Bratwurstel, Kasekrainer)

.. qum Lachen.

Bratwurstel
Burenwurstel
Debreziner
Frankfurter
NEEINEIE
Leberwurst
Pul3tawurstel
WeilBwurst

.. jwm J@mmm:

Hauswurstel
Kabanossi
Kaminwurzen
Knacker
Knoblauchwurstel
Landjager
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@3@/9%4%%:

Suppen:
Gulaschsuppe
Huhnereinmachsuppe
Knoblauchcremesuppe
Rindssuppe

Gerichte:

Beuschel

Bolognese-Sauce

Bratensaft

Burgerpatties

Cevapcici

Faschierte Laibchen (roh)
Gefullte Kartoffel-Lauch Tascherl
Gemuselaibchen



?6@%&9}9@@@’5&%15@

L%@/g%dﬁ/ﬁ-

Huhnerrouladen
Huhnerschnitzel paniert (roh)
Huhner Cordon Bleu paniert (roh)
Lungenbraten vom Schwein
Im Speckmantel
Rindsgulasch
Rindsgulaschsaft
Rindsrouladen
Schupfnudeln
Schweine Cordon Bleu paniert (roh)
Schweineschnitzel paniert (roh)



?6@%&9}9@@@’5&%15@

gab/mfm%:

Kummelbraten

Schweinebraten (Karree & Schopf)
Surbraten

Surkummelbraten

5 @/o@fégpe@:

Bratenfett

Faschierte Laibchen (essfertig)
Grammeln

Grammelschmalz
Krauterbutter

Leberpastete
Leberstreichwurst

Saumeisen

Schmalz

Verhackertes






Knw i d el

Gefillte Knidel:

Blunzenknodel

Grammelknodel
Selchfleischknddel (geschnitten)
Fleischknodel/Wurstknodel

9 6&5@9%@/&@@’65 :

Kartoffelknodel
Semmelknodel
Spinatknodel
Tirolerknodel

(S wpp efwm&ogpm:

Einmachknodel
Frittaten
Fleischstrudel
KasprelRknodel
Leberknodel
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