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Speisenangebote fur Caterings

Warmes Catering (nur Buffet moglich):
Suppen:
Klare Suppen:

Backerbsensuppe
Fleischstrudelsuppe
Frittatensuppe
Grief3nockerlsuppe
Kaspressknddelsuppe
Leberknddelsuppe
Nudelsuppe

Gebundene Suppen:

HUhnereinmachknddelsuppe
Ingwer-Karottencremesuppe
Kartoffel-Lauchcremesuppe
Kartoffelcremesuppe
Knoblauchcremesuppe
KUrbiscremesuppe (nach Saison)
Oberskrensuppe
Spargelcremesuppe (nach Saison)
Zucchinicremesuppe (nach Saison)

Warme Speisen:
Vom Schwein:

Schnitzel oder Cordon Bleu mit Petersilienkartoffer| oder gem. Salat
Schweinsbraten vom Karree/Schopf oder Kimmelbraten vom Bauch
mit Semmel- oder Kartoffelknodel und gem. Salat oder warmes Kraut
Schweinslungenbraten im Speckmantel auf Pfeffersof3e mit
Speckfisolen und Kroketten

Gefllltes Spanferkel aus dem Ofen mit Semmmelfulle, Bratensaft und
Krautsalat (auch Eingesurt maéglich)

Vom Rind:
o Jagerrostbraten mit PilzsolBe, Kroketten und Brokkoli

Rindsbraten mit Semmelknddel und gem. Salat oder warmes Rotkraut
Rindsgulasch mit Semmelknodel oder Geback

Rindsrouladen auf Bratensaft mit Schupfnudeln und gem. Salat
Zwiebelrostbraten mit Petersilien-/Bratkartofferl und gem. Salat
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Vom Huhn: WURLITZER

* (Ausgeldste) Huhnerkeulen mit Petersilienkartoffer| oder gem. Salat
» Gebackenes Huhnerschnitzel mit Petersilienkartofferl oder gem. Salat
o Gefullte HUhnerrouladen auf pikantem Safterl mit Reis und gem. Salat

Vom Fisch:
o Gebackener Fisch mit Sauce Tartare und gem. Salat

Vegetarisch:

» Gebackene Champignons mit Sauce Tartare und Blattsalat
Gebackenes Gemuse mit Sauce Tartare und Blattsalat
Gefullte Kartoffeltascherl mit Krauterdip auf Blattsalat
Gemuselaibchen mit Krauterdip und Blattsalat
Gemusestrudel auf Krautersof3e und Blattsalat

Desserts:

Mehlspeisen:

Bananenschnitte, Eierlikdrschnitte, Erdbeer-/Himbeertopfenschnitte,
Kardinalschnitte, Malakoffschnitte, Sacherschnitte

Kaltes Catering/Fingerfood:

Gelegte Platten:
» Gemischte Wurstplatte mit Garnitur und Fleischaufstrichen
o Gemischte Fleischplatte mit Garnitur und Fleischaufstrichen
e Gemischte Kaseplatte mit Garnitur und Liptauer/Frischkase

Partybreze oder gefllltes Kasestangerl:
» Mit Liptauer, Fleisch, Wurst, Kase und Garnitur (Gemuse, Ei etc.)
» Vegetarisch: Mit Liptauer, Kase, Salat, Ei und Garnitur (Gemuse)

Belegte Brotchen (Schwarz- und Weil3brot):
o Aufstrich: Grammelschmalz, Verhackertes, Leberaustrich, Liptauer etc.
e Schweinsbraten: Bratenfett, Schweinsbraten, Gurkerl, Kren, Ei
 Rohschinken: Butter, Rohschinken, Kren, Schnittlauch
» Geselchtes: Liptauer, Geselchtes, Kase, Gurkerl, Ei, Paprika
» Wurst: Liptauer, Wurstvariation, Gurke, Ei, Tomate
e Kase: Frischkase, Kasevariation, Gurke, Ei
» Gemuse: Veganer Aufstrich, Gemuse
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Fingerfood:
* Mozzarella-Tomate-Ravioli-Basilikum Spief3chen
* Lachs-Frischkase-Zitrone-Dille-Tortilla Wurfel
* Nudelsalat mit Mozzarella-Tomate Spiel3chen
« Rindfleisch-/Wurstsalat mit Jourgeback
o Gefulltes Jourgeback (Wurst, Fleisch, Kase, Leberkase, Schnitzel etc.)

Desserts:
e Schokomouse im Glas
e Topfen-Frucht im Glas

Individuelle Wiinsche? Kein Problem!

Melden Sie sich gerne unter:
Telefon: 0664/9307170
E-Mail: office@fa-wurlitzer.at



